
CASTAS
Mistura de várias castas tintas, das 
vinhas velhas da Vidigueira, vinificadas
segundo técnicas seculares, em talhas
de barro.

VINIFICAÇÃO E ESTÁGIO
Este vinho estagiou 24 meses, em
barricas velhas de 600 litros de forma a 
adquirir elegância, mas sem perder a 
sua identidade. Um longo estágio de 
garrafa garante o seu balanceamento e 
harmonia.

DADOS ANALÍTICOS
Teor Alcoólico
Acidez Total
PH

DADOS LOGÍSTICOS
Peso Garrafa (Kg)
EAN 
ITF 
Nº Garrafas/Caixa
Nº Garrafas/Palete
Peso Caixa (Kg)
Volume Caixa (m3)
Nº Caixa/Fiada
Nº Fiadas
Caixas/Palete

NOTA DE PROVA
Perfil de fruta madura, rusticidade, 
notas de argila e complexidade. 

Fresco, estruturado e de longo
e desafiante perfil.

14,5%
6,3 g/dm3
3,44

1.280 kg
5600813190438
85600813190434
3
240
3.840 kg
0.006
8
10
80
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